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	Rapport - eksport af fersk oksekød til Toldunionen – kontrol af overholdelse af Toldunionens lovgivning

Report - export of fresh beef meat to The Customs Union – control of compliance with the CU legislation
Kreaturslagterier/ Cattle slaughterhouses

Checkskemaet er udarbejdet på baggrund af Toldunionens lovgivning / The checklist is based on CU requirements
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Den Russiske Føderation


	Virksomheden navn og autorisationsnummer/

Name of establishment and establishment number:
	
	

	
	
	

	Dato, navn og underskrift/Date, name and signature
Undertegnede fra virksomheden bekræfter at jeg har gennemgået checkskemaet og konstateret, at virksomheden opfylder punkterne i skemaet.
	
	

	
	
	

	Dato, navn og underskrift/Date, name and signature

Undertegnede fra tilsynsmyndigheden bekræfter at jeg har vurderet virksomhedens oplysninger i checkskemaet i forhold til de faktiske forhold i virksomheden. Jeg har konstateret, at virksomheden opfylder punkterne i skemaet.
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Indledning

Den 27. maj 2013 blev der underskrevet en bilateral aftale mellem Danmark og Den Russiske Føderation om eksport til Den Russiske Føderation/Toldunionen
 af fersk kølet okse- og svinekød. Fødevarestyrelsen udarbejdede i samarbejde med DMRI på baggrund af aftalen en vejledning om eksport af fersk kølet kød til Den Russiske Føderation. 

Den 20. november 2014 blev der underskrevet en bilateral aftale mellem Danmark og Den Russiske Føderation om eksport til Den Russiske Føderation/Toldunionen af spiselige slagtebiprodukter fra kreaturer, forarbejdede biprodukter fra kreaturer og fjerkræ samt fedt (ikke svinefedt).  Aftalen blev fulgt op af en inspektion i december 2014 med det resultat, at to danske kreaturslagterier fik tilladelse til at eksportere spiselige slagtebiprodukter og fedt til Den Russiske Føderation /Toldunionen.

Ovennævnte aftaler anses for at være supplementer til aftalerne af 27. marts 2008 om eksport af kød m.v. og af 2. september 2004 om certificering i forbindelse med eksport af levende dyr og produkter af animalsk oprindelse til Den Russiske Føderation.
For at kunne eksportere spiselige slagtebiprodukter og kød til Toldunionen skal virksomheden såvel som de eksporterede produkter opfylde Toldunionens lovgivning. For at sikre at de produkter, der eksporteres til Toldunionen opfylder kravene, har Fødevarestyrelsen udarbejdet dette checkskema. Skemaet er baseret på toldunionslovgivning og er udarbejdet med udgangspunkt i skrivelsen dateret den 13. juli 2012, No ΦC-EH-7/9036 fra den russiske myndighed Rosselkhoznadzor til EU-Kommissionen, hvori den gældende lovgivning præciseres. 
Toldunionens lovgivning er opbygget væsentligt anderledes end EU-reglerne på det samme område. Toldunionsreglerne er først og fremmest mere detaljeorienterede, hvilket der er forsøgt taget hensyn til ved udarbejdelsen af checkskemaet.
Nærmere oplysninger om eksport af fødevarer til Toldunionen er tilgængelig på Fødevarestyrelsens intranet, Fødevarestyrelsen hjemmeside samt på Retsinformation:
Eksport til Rusland 
Eksport af spiselige slagtebiprodukter af oksekød til Rusland (herunder information om prænotifikation)

Russisk importforbud
Procedure for godkendelse af slagterier og opskæringsvirksomheder samt checklister
Virksomheder godkendt til eksport
Bekendtgørelse om eksport af fødevarer



Certifikat til eksport af oksekød og spiselige slagtebiprodukter
Del I: Hygiejne regler for kødvirksomheder 

Part I: Sanitary Rules for meat establishments 

	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	1. Toldunions lovgivning
	
	
	
	
	

	
	1.1. 

Virksomheden har kendskab til, at toldunionslovgivning skal være overholdt i forbindelse med eksport til Toldunionen.
	
	
	
	
	Dette er et særkrav.

	
	1.2.
· Virksomheden skal opfylde eksportcertifikatets krav. 

· Den relevante CU-lovgivning skal være tilgængelig på virksomheden med udgangspunkt i skrivelsen af 13. juli 2012 anført i indledningen side 3.
	
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Bemærk at følgende lovgivning hører sammen:
Resolution no. 68 og Technical Regulation (CU TR 034/2013).

Decision no. 880 og Technical Regulation (CU TR 021/2011).

Decision no. 881 og Technical Regulation (CU TR 022/2011).

Resolution no. 769 og Technical Regulation (CU TR 005/2011).



	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning.

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	2. Virksomhedens registrering samt udendørsarealer.
	
	
	
	
	

	CU TR 021/2011
,
Art. 36, 2. 2) og
Art. 32, a).
CU TR 034/2013
, afsnit VI, punkt 21.

CU TR 021/2011,
Art. 33, 1.
	2.1. 
Virksomheden skal have et identifikationsnummer og være registreret som slagteri.
Følgende oplysninger skal fremgå af virksomhedsregistreringen:
Virksomhedens navn og adresse. 

Virksomhedslederens navn, adresse og ID detaljer.
Oversigt over de produktionsprocesser, der udføres på virksomheden.


	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.
Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 021/2011
, Art. 36. 4.
	2.2. 
Virksomheden skal være registreret på internettet med offentlig adgang.
	
	
	
	
	Kravet er opfyldt, idet virksomheden er registreret på FVST’s hjemmeside. 

	SR no. 3238-85
, 2.1.
	2.3. 
Virksomheden er omgivet af et hegn.
	
	
	
	
	Formålet vurderes at være at sikre kontrolleret adgang til virksomheden. 

Beskriv hvordan formålet opfyldes.

	SR no. 3238-85, 2.2 og 3.13.
	2.4. 
Der skal ske desinfektion af hjul m.v. i forbindelse med ankomst til eller afgang fra virksomheden eller virksomheden skal have en vaskeplads til bilerne. Desinfektion sker i henhold til de veterinære myndigheders anvisning. 
	
	
	
	
	Formålet er at sikre mod smittespredning. I tilfælde af forekomst af smitsom husdyrsygdom følges Fødevarestyrelsens retningslinjer.
Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85
, 2.3. og 2.5.
	2.5. 
Udendørs arbejds- og transportområder skal have fast underlag.
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85, 2.7.
	2.6. 
Virksomheden skal have procedurer og følge dem for orden og vedligeholdelse af udendørsarealer.

	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85, 2.6. 
	2.7. 
Bevoksning på grunden skal holde på et minimum. Bevoksningen må ikke give mulighed for at gnavere/skadedyr kan opholde sig der.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85, 2.8. og 2.9

CU TR 021/2011
,
Art. 16. 3. 

	2.8. 
Affaldscontainere skal være af metal, tætte og overdækkede/med låg og placeret adskilt fra produktionen for at undgå forurening og skadedyr. De må maksimalt fyldes 2/3,skal tømmes dagligt og stå minimum 25 m fra produktionslokalerne.

Affald skal opdeles i kategorier og containere identificeres i forhold til den pågældende kategori. Containerne må kun anvendes til affaldsopsamling.
	
	
	
	
	Formålet med kravet er at undgå krydskontamination ved udendørs transport af dyr og produkter. 
Beskriv hvordan dette formål opfyldes på virksomheden.
Det vurderes, at formålet med disse krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	3. Modtagelse af dyr m.v.
	
	
	
	
	

	CU TR 034/2013
, afsnit VII, punkt 28.

CU TR 021/2011
,
Art. 19, 4.

	3.1. 
Dyr skal kontrolleres ved levende syn. 
AM skal udføres umiddelbart før slagtning.
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	CU TR 021/2011,
Art. 19. 3.Regulation for the Veterinary Inspection of Animals for Slaughter
, punkt 1.14. 
	3.2. 
Dyr, der vurderes at være sunde, må slagtes til humant konsum.

Der skal være særlige sanitetsslagtningsfaciliteter til slagtning af syge dyr. Eller syge dyr skal slagtes sidst, når alle slagtekroppe og slagteprodukter fra sunde dyr er fjernet.


	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	SR no. 3238-85
, 3.1. og 3.2.

CU TR 034/2013
, afsnit VII, punkt 29.


	3.3. 
Virksomheden har egnede faciliteter til opstaldning af dyr, herunder separate faciliteter til opstaldning af syge dyr frasorteret ved AM.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85, 

3.5 og 3.9.
	3.4. 
Gødning og spildevand fra staldområdet bortskaffes på en sådan måde at det ikke udgør en risiko for mennesker eller dyrs sundhed.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85
, 

3.9
	3.5. 
Staldområdet: Gødning fjernes og der rengøres dagligt.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85, 

3.13
	3.6. 
Transportmidler, der har transporteret dyr til slagteriet, desinficeres efter hvert brug.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	4. Vand og sanitet
	
	
	
	
	

	SR no. 3238-85,
4.1 - 4.11.
CU TR 021/2011
,
Art. 12. 2, 1).
	4.1.
Vand, der anvendes i forbindelse med produktionen skal være af drikkevandskvalitet.  Kravene til drikkevandet findes i følgende lovgivning: Sanitary and epidemiological rules and regulations: SanPin 2.1.4. 1074-01.

	
	
	
	
	Det vurderes, at disse krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.



	SR no. 3238-85
, 
4.1. 
	4.2. 
Virksomheden skal kontrollere vandforsyningen med kemiske og bakteriologiske analyser ikke mindre end 1 gang per kvartal, hvis der er tale om anvendelse af kommunalt drikkevand. Hvis der er tale om vand fra en privat boring, skal vandet kontrolleres 1 gang om måneden. Vandhaner skal være forsynet med varmt/koldt vand. 

	
	
	
	
	Vandværkerne er forpligtede til at sikre, at vandkvaliteten i ledningsnettet opfylder lovgivningen. Kommunerne er tilsynsmyndighed på området. Slagteriet er forpligtet til at dokumentere overfor Fødevarestyrelsen, at vand der anvendes i produktionen er af drikkevandskvalitet jf. fødevarelovgivningen. Herunder kontrollere kvaliteten af vandet, når det er nået ind i virksomheden og er taget i anvendelse for at sikre, at der ikke sker kontaminering af drikkevandet i forbindelse med virksomhedens produktion. 

Formålet med kravet er at sikre, at der anvendes vand af drikkevandskvalitet i produktionen, og det vurderes overordnet, at 

dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt, grundet den gode kvalitet af det danske drikkevand.

	SR no. 3238-85
,

4.2.
	4.3. 
Vandledninger skal være sikret mod tilbageløb, og prøvehaner skal være opmærket.


	 
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85,
4.3.
	4.4. 
Der må ikke være risiko for sammenblanding af drikkevand og teknisk vand (teknisk vand = vand, der ikke er af drikkevands kvalitet).
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt når EU-reglerne er overholdt.

	SR no. 3238-85,
4.3.
	4.5. 
Det skal fremgå, hvilke rør, der anvendes til henholdsvis drikkevand og teknisk vand. Rørene skal være mærket med forskellige farver.
	
	
	
	
	Dette er et særkrav
Såfremt der ikke forefindes opmærkning af de enkelte rør i produktionen, da skal anvendelsen fremgå af plantegninger.

	SR no. 3238-85
,
4.8 -4.11.
	4.6. 
Specifikke krav til håndvaske og drikkevands installationer og spildevandsafledning herunder laboratorietest af spildevandet.
	
	
	
	
	Formålet vurderes at være, at der er tilgængelige håndvaske til alle arbejdsfunktioner, og at spildevandsafledningen hindrer kontaminering af drikkevandsforsyningen. 
Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	5. Lys, opvarmning og ventilation
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
, 5.1. og 8.9. 


	5.1. 
Der skal være passende belysning på virksomheden, således at både krav til rengøring og den veterinære inspektion kan tilgodeses.  

	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85, 5.2.
	5.2.
Lysarmaturer og elektriske pærer m.v. skal være ophængt og beskyttet, så der ikke er risiko for, at disse kan falde ned eller blive knust med efterfølgende risiko for kontaminering af produkter og omgivelser. 
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85, 5.3.
	5.3.
Produktionslokalerne skal være naturligt belyst med mindre:

- medarbejderne kun arbejder der halvdelen af en arbejdsdag eller

- hvis produktionen ikke har godt af naturligt lys. 
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
, 5.5. og 5.6.
	5.4. 
Der skal være passende ventilation og temperatur i produktionslokaler m.v.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85, 12.1. og 12.3.
	5.5. 
Der skal være net for vinduer, hvis disse er åbne.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85, 5.7.
	5.6. 
Ventilations/udluftnings kanaler skal rengøres efter behov dog ikke mindre end en gang om året.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	6. Produktionen
	
	
	
	
	

	CU TR 021/2011
,
Art. 10.s 2 og art. 11.3.
	6.1. 
Virksomheden skal anvende HACCP principperne til sikring af fødevaresikkerhed i produktionsprocessen.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
, 6.1.
CU TR 021/2011, Art.
10.3,2).
	6.2. 
Der må ikke være risiko for, at flowet af råvarer og færdige produkter krydser hinanden i produktionen. Områder til produktion af fødevarer og tekniske produkter (animalske biprodukter) skal være adskilt.

Obs: Krydsreference til punkt 8.1.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med dette krav er adskillelse af ren og uren afdeling på slagteriet. 

Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 

	SR 3238-85, 6.1.
	6.3.
Tæppebelægning mættet med desinfektionsmiddel skal være placeret ved indgangen til produktionslokaler. 


	
	
	
	
	Formålet med kravet vurderes at være at undgå forurening ved færdsel fra urene til rene områder i virksomheden samt udefra og ind i produktionen 
Virksomheden skal beskrive, hvordan formålet opfyldes. 

F.eks. kan det være en god idé med automatiske hygiejnesluser eller fodbade.

	SR 3238-85
,

6.4.
	6.4. 
Søjler/støttepiller på virksomheden skal beskyttes mod slag og stød fra transportvogne med metalskærme på 1 meter. Den nederste 0,5 meter af alle døre skal være dækket af metalplader.
	
	
	
	
	Formålet med kravet vurderes at være at undgå ødelæggelse af bygningsdele samt at kunne rengøre bedst muligt. 
Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,

6.5.
	6.5. 
Virksomheden skal have tætte, vaskbare gulve med fald mod afløb.
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,

6.6. 
	6.6. 
Der skal være passende og tilstrækkelig vedligeholdelse af produktionslokaler. Rutinemæssig gennemgang af vedligeholdelsesstandarden og udbedring af skader løbende og min. én gang hvert halve år.
Døre og lofter skal være vedligeholdte og vaskbare.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,

6.7 -6.11.

	6.7. 
Produktionslokaler (inkl. overliggende og omkringliggende konstruktioner) skal regelmæssigt rengøres og desinficeres. Vinduerne skal rengøres, og der skal være vaskbare vægge. Hvis der åbnes vinduer til produktionen, skal disse være forsynet med insektværn.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,

6.12 -6.14.
	6.8. 
Rengøringsudstyr skal opbevares i et egnet rum, og der skal udføres grundig rengøring månedligt.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 034/2013
, afsnit VII, punkt 38.


	6.9. 
Der skal kunne foretages nødstop af slagtekæden ved installering af en ”stopknap” ved veterinærkontrollen. 

Obs: Krydsreference til punkt 8.10.
	
	
	
	
	Formålet med kravet vurderes at være at sikre, at kroppe med tegn på særligt smitsomme sygdom eller andet, frasorteres så hurtigt som muligt for at undgå yderligere kontamination. Det vurderes, at kravet er opfyldt, når EU reglerne er opfyldt. 

	CU TR
034/2013, afsnit VII, punkt 40.


	6.10. 
Hvis der opsamles blod til humant konsum, må der i hver tank kun opsamles blod fra 10 dyr.

Blodet transporteres til videre forarbejdning ikke senere end 2 timer efter, at dyret er slagtet.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 034/2013, afsnit VII, punkt 41.


	6.11. 
Ved udtagning af organer skal kniven udskiftes med en rengjort kniv minimum hver halve time.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 

	CU TR
034/2013
, afsnit VII, punkt 42.


	6.12. 
Hænder, handsker og forklæder vaskes når nødvendigt, men minimum hver halve time.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR
034/2013, afsnit VII, punkt 43.


	6.13. 
Slagtebiprodukter sendes til videre forarbejdning indenfor 15 minutter efter, at de er fjernet fra kroppen.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR
034/2013, afsnit VII, punkt 47.


	6.14. 
Afpudsning af de spiselige slagtebiprodukter 

skal være tilendebragt indenfor 3 timer efter, at dyret er slagtet, inkl. anbringelse på køl/frys.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR
034/2013
, afsnit VII, punkt 51.


	6.15. 
Udbenede knogler til fedtproduktion skal sendes til videreforarbejdning indenfor 6 timer efter udbening. Hvis forarbejdningsprocessen er forsinket, placeres knoglerne i kølerum ved max. 8º C i max. 24 timer. 
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.
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	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	7. Udstyr og værktøj
	
	
	
	
	

	CU TR 021/2011
,
Art. 15. 1,3). 
SR 3238-85
,
7.1.
	7.1. 
Indpakningsmateriale skal være godkendt til kontakt med fødevarer.
	
	
	
	
	Formålet med kravet er, at indpakningsmateriale er egnet til kontakt med fødevarer. 

Det vurderes, at kravet er opfyldt, når EU-reglerne er opfyldt.

	SR 3238-85,
7.1.
	7.2. 
Al udstyr, der kommer i kontakt med fødevarer, skal være fremstillet af materialer, der er godkendt til kontakt med fødevarer.


	
	
	
	
	Det vurderes, at kravet er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 021/2011,
Art. 15.1,2). 
SR 3238-85,
7.3.
	7.3. 
Al udstyr skal være let at rengøre og desinficere.

	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
7.5.
	7.4. 
Der skal være installeret sterilisatorer til rengøring af knive m.v.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
7.5.
	7.5. 
Der skal forefindes vaskemaskiner eller lignende til vask af genbrugskar m.v.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
7.7.
	7.6. 
Virksomheden skal have procedurer for overvågning af rengøring af udstyr. Effektiviteten af rengøringen skal løbende kontrolleres mikrobiologisk dog mindst hver 15. dag.
	
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Formålet er at udtage prøver til mikrobiologisk verifikation af rengøringen. 
Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt, når der løbende udtages prøver. 
Virksomheden skal beskrive procedure for udtagning af prøver.
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	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	8. Teknologiske processer og sporbarhed.
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
,
8.1. og 8.3. 
	8.1. 
Indretning af virksomheden skal sikre et flow, der forhindrer krydskontaminering mellem råvarer, mellemprodukter og færdigvarer. 
Obs: Krydsreference til punkt 6.2.

	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 034/

2013
, afsnit VI, punkt 23 og afsnit VII, punkt 34.
	8.2. 
Sporbarheden skal sikres i alle led af produktionen.
Slagteprocessen skal sikre identifikationen af de slagtede dyr og produkter heraf


	
	
	
	
	Virksomheden skal beskrive, hvordan sporbarheden sikres herunder for så vidt angår de spiselige slagtebiprodukter.

Det vurderes, at kravene er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 034/

2013
, afsnit VII, punkt 35 og 37.
	8.3.

Slagtningen skal tilrettelægges på en måde, der forebygger forurening af slagtekroppen.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	CU TR 034/

2013,  afsnit VII,  punkt 36.
	8.4. 
Under slagtningen skal følgende arbejdsprocesser foregå adskilt:

- Bedøvelse, afblødning og afhudning 
- eksvisceration, midtflækning og mærkning

- håndtering og forarbejdning af rå slagtebiprodukter, f.eks. tarme, blod, huder samt animalske biprodukter (ikke til konsum).
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
8.2. 
	8.5. 
Virksomheden skal udføre modtage kontrol af råvarer, hjælpestoffer, ingredienser, emballage m.v. 
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
8.4.
	8.6. 
Slagtekroppe må ikke komme i berøring med gulve, vægge eller arbejdsplatforme
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
8.7 og 8.23.
	8.7. 
Beholdere til animalske biprodukter (ikke til konsum) skal være opmærkede med farve og skilt med angivelse af deres anvendelse.
Animalske biprodukter(ikke til konsum) skal håndteres på en sådan måde, at krydskontamination af fødevarer undgås, og opbevares i særskilte beholdere.

	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
8.6. 

CU TR 034/2013
, afsnit VII, punkt 40.
	8.8. 
Blod til konsum skal indsamles hygiejnisk.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
8.8. og 8.11.

CU TR
034/2013, afsnit VII, punkt 36.
	8.9. 
Virksomheden skal have et særskilt område/rum til tømning af tarme og maver. Adskillelsen skal effektueres med en 2,8 m høj mur mindst 3 meter fra det sted, hvor slagtekroppene passerer eller foregå i separate lokaler. 
Hvis behandling af huder sker på virksomheden, skal denne behandling ske adskilt fra den øvrige produktion. 


	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
8.9.
CU TR
034/2013
, afsnit VII, punkt 38.


	8.10. 
Der skal kunne foretages nødstop af slagtekæden ved installering af en ”stopknap” ved veterinærkontrollen.
Obs: Krydsreference til punkt 6.9. 
	
	
	
	
	Formålet med kravet vurderes at være at sikre, at kroppe med tegn på særligt smitsomme sygdom eller andet, frasorteres så hurtigt som muligt for at undgå yderligere kontamination. 
Det vurderes, at kravet er opfyldt, når EU reglerne er opfyldt.
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	Intet at bemærke 
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	9. Oplagring, nedkøling og transport, indpakning og mærkning
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
,
9.1. 
	9.1. 
Virksomheden skal råde over passende faciliteter til oplagring af råvarer, emballage og andet materiale. Der skal være adskillelse mellem opbevaring af fødevarer råvarer og emballage/andet materiale. 
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
9.2.
	9.2. 
Opbevaring af kød eller andet materiale
 må ikke ske direkte på gulvet.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
9.4., 9.7.6 og 9.7.7.
	9.3. 
Alle lagre og kølerum m.v. skal rengøres og desinficeres efter behov med fokus på at forebygge mug. Der skal endvidere foretages gnaverbekæmpelse.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
9.5.
	9.4. 
Salt, der anvendes i produktionen, skal opbevares i overdækkede lagerrum med vandtætte gulve. 
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
9.7.1.

CU TR 034/

2013
, afsnit IX, punkt 94.
	9.5. 
Virksomheden skal have passende procedurer til sikring af korrekt oplagring, køling og frysning.
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
9.7.2.
	9.6. 
Emballerede varer skal anbringes i kølerum på træpaller hævet mindst 8 cm fra gulvet og med en afstand af mindst 30 cm til vægge og køleaggregater. Passage mellem pallerne skal være mulig.

Uemballeret kød skal hænge på krog.
	
	
	
	
	Formålet med kravet er, at emballerede varer skal stå på paller eller lignende og være fri af gulv og vægge.
Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt, hvis EU reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
9.7.3.
	9.7. 
Kontamineret kød skal opbevares særskilt fra andet kød.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt, hvis EU reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
9.9. og 9.10. 
	9.8. 
Biler til transport af kød og spiselige slagtebiprodukter skal være rene, og personale fra slagteriet skal kontrollere rengøringen af bilerne forud for læsning og føre dokumentation for rengøringen.  Råt kød må ikke transporteres sammen med færdige kødprodukter.
	
	
	
	
	Transport af fødevarer skal ske på en sådan måde, at der ikke sker forurening eller kontamination af produkterne.

Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt, hvis EU reglerne er overholdt.

	CU TR
005/

2011

Art. 1, pkt. 3 og art. 5, pkt. 2.
	9.9. 
Virksomheden skal have dokumentation for, at den indpakning, der anvendes til berøring med fødevarer, er egnet til dette.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt, når EU reglerne er overholdt.

	CU TR 022/

2011
,

Art. 1-5.

	9.10. 
Varer pakket til den endelige forbruger skal være mærket med:

Varens navn.
Ingrediensliste.
Mængde.
Fremstillingsdato.
Holdbarhed.
Opbevaring.
Navn og adresse på producent.
Anvendelse (evt.).
Næringsdeklaration.
GMO.
Konformitetsmærke
.
	
	
	
	
	Det vurderes overordnet, at formålet med kravet er opfyldt, hvis EU reglerne er overholdt, dog er der følgende særkrav:

Særkrav: 

Fremstillingsdato 

Konformitetsmærke.
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	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	10. Omklædning m.v.
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
, 10.1. - 10.8.
	10.1. 
Toilet, bad og omklædningsrum skal være indrettet så der er adskillelse mellem arbejdstøj og privat tøj. Der skal være adskilte faciliteter for ren og uren afdelings medarbejdere.
	
	
	
	
	Der skal forefindes tilstrækkelige toiletter, bad og omklædningsrum, og disse skal holdes rene. 

Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt hvis EU reglerne er overholdt.



	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue
Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
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	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	11. Personlig hygiejne
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
, 11.1 
	11.1. 
Alle ansatte er ansvarlig for overholdelse og efterlevelse af hygiejnereglerne.
	
	
	
	
	Formålet er, at de ansatte efterlever hygiejnereglerne.

Virksomheden skal derfor beskrive, hvordan de sikrer, at hygiejnereglerne overholdes.
Det vurderes, at formålet med kravet er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 



	CU TR 021/2011
,

Art. 11.6 og 

SR 3238-85
, 11.2.
	11.2. 
De ansatte på slagteriet skal gennemgå en lægeundersøgelse forud for ansættelsen og periodisk efter ansættelsen.
	
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Det vurderes, at formålet er at sikre, at de ansatte ikke lider af smitsomme sygdomme og infektioner, der kan overføres gennem eller kontaminere fødevarer.
Virksomheden skal beskrive, hvordan de sikrer, at formålet med kravet overholdes.

	SR 3238-85, 11.3.
	11.3. 
Alle ansatte skal have en personlig sundhedsbog, som skal indeholde resultaterne af de regelmæssige helbredsundersøgelser. 
	
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Formålet er at sikre, at de ansatte ikke lider af smitsomme sygdomme og infektioner, der kan overføres gennem eller kontaminere fødevarer.
Virksomheden skal beskrive, hvordan de sikrer, at formålet med kravet overholdes.

	SR 3238-85, 11.4.
	11.4. 
Alle nyansatte skal undervises i hygiejne. Det gælder også det administrative og tekniske personale. Undervisningen skal afsluttes med en prøve, og resultatet skal skrives i sundhedsbogen. Undervisning og test i hygiejnespørgsmål skal gentages hvert andet år. Medarbejdere, der ikke har bestået deres eksamen, må ikke arbejde på virksomheden.
	
	
	
	
	Formålet er, at alle medarbejdere skal undervises i hygiejne ved start af ansættelsen samt at det løbende vurderes om der er behov for yderligere undervisning. 
Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	SR 3238-85
, 11.5 
	11.5. 
Personer, der lider af en infektionssygdom, må ikke arbejde i produktionen.
	
	
	
	
	Formålet er, at fødevarer ikke kontamineres med patogener.  Ansatte der lider af smitsomme sygdomme og infektioner, der kan overføres gennem eller kontaminere fødevarer, må ikke arbejde i produktionen, mens de har sådanne sygdomme. 
Virksomheden skal beskrive, hvordan formålet med kravet opfyldes.
Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
, 11.6 
	11.6. 
Alle ansatte er forpligtet til at informere virksomheden, når de lider af sygdomme, der kan overføres via fødevarer.
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet er at sikre, at de ansatte ikke lider af smitsomme sygdomme og infektioner, der kan overføres gennem eller kontaminere fødevarer.
Virksomheden skal beskrive, hvordan de sikrer, at formålet med kravet overholdes.

	SR 3238-85, 11.7. 
	11.7. 

Alle ansatte i produktion skal bære ren arbejdsbeklædning, og håret skal være dækket.
Privat tøj (termojakker o.l.) skal være dækket af arbejdsbeklædningen.
Hænder og værktøj skal desinficeres efter behov. 

De ansatte skal tage et bad inden arbejdet påbegyndes.
	
	
	
	
	Formålet er, at fødevarerne ikke forurenes af medarbejderens hår mv. samt at arbejdsbeklædningen ikke forurener fødevarerne.
Særkrav:

Det er et særkrav, at håret skal være dækket.

Virksomheden skal beskrive, hvordan særkravet og formålet med øvrige krav opfyldes.

Det vurderes, at formålet med disse krav i øvrigt er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 


	SR 3238-85
, 11.8.
	11.8. 
Arbejdsbeklædningen skal skiftes dagligt, og når den er beskidt.
	
	
	
	
	Formålet med kravet er at undgå at arbejdstøjet forurener fødevarerne.

Virksomheden skal beskrive, hvordan kravet opfyldes.

Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 

	SR 3238-85, 11.13.
	11.9. 
Den ansatte skal vaske hænder før arbejde påbegyndes, samt hver gang arbejdet genoptages efter pause, el.lign. 

Ved toiletbesøg skal man vaske hænder 2 gange og desinficere sko.

	
	
	
	
	Formålet med kravene er at sikre, at de ansattes hænder er rene, så de ikke forurener fødevarerne. 
Vask af hænder (2 gange) efter toiletbesøg kan sikres ved at der vaskes hænder efter toiletbesøg og før arbejdet genoptages. 
Virksomheden skal beskrive, hvordan formålet opfyldes, herunder hvordan virksomheden overvåger, at de ansatte følger procedurerne for vask af hænder. 
Det vurderes, at formålet med dettekraver opfyldt, når EU-reglerne er overholdt. 

	SR 3238-85
, 11.9.
	11.10. 
Der må ikke være sikkerhedsnåle o. lign. på arbejdsbeklædningen. Der må ikke bringes personlige effekter, herunder smykker, kamme o. lign. ind i produktionslokalerne.


	
	
	
	
	Formålet med kravet er at sikre, at der ikke kommer fremmedlegemer i produkterne. 
Virksomheden skal beskrive, hvordan man opfylder formålet med kravet.

Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85, 11.10
	11.11. 
Det er ikke tilladt at gå ind i produktionslokalerne uden hygiejnisk beklædning. Det er ikke tilladt at gå ind i produktionslokaler iført udendørsbeklædning.

	
	
	
	
	Formålet med kravet er, at arbejdsbeklædningen er hygiejnisk og ikke forurener fødevarerne. 
Virksomheden skal beskrive, hvordan formålet med kravet opfyldes. 

Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85, 11.11
	11.12. 
Teknisk personale i produktions- og lagerlokaler skal følge reglerne for personlig hygiejne og foretage alle fornødne foranstaltninger til at forebygge, at der kommer fremmedelementer i rå-, mellem- eller færdigvarer.
	
	
	
	
	Formålet med kravet er at sikre, at interne og eksterne håndværkere har kendskab til virksomhedens hygiejneregler, og at arbejdet udføres derefter. 
Virksomheden skal beskrive, hvordan formålet med kravet overholdes.

Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
, 11.12
	11.13. 
Det er ikke tilladt at bære arbejdsbeklædning på toilettet, ved ophold udendørs m.v. 


	
	
	
	
	Formålet med kravet er at sikre, at arbejdsbeklædningen ikke kontamineres. 
Virksomheden skal beskrive, hvordan formålet med kravet opfyldes.

Det vurderes, at formålet med dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt

	SR 3238-85, 11.14
	11.14. 
Fødevarer må kun indtages i særlige rum eller kantiner. Det er ikke tilladt at opbevare egne fødevarer i garderoben. 
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue

Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	12. Forebyggelse af skadedyr
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
,
12.1. 12.4.
	12.1. 
Der skal forebygges mod indtrængen af skadedyr
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85,
12.1.12.4.
	12.2. 
Forekomst af skadedyr (gnavere og insekter) skal aktivt bekæmpes.

Der er særlige krav til sikring mod gnavere:

-Alle indgange skal beskyttes med fx pladejern i bunden.

-Vinduer i kælderetage samt ventilationshuller skal beskyttes med gitter.

-Huller i vægge og gulv og ved rørgennemføringer skal tætnes med cement iblandet metal.
Gnavere fjernes ved hjælp af fælder eller kemisk rottebekæmpelse (skal udføres af særlig skadedyrsbekæmper). 
	
	
	
	
	Det vurderes, at formålet med disse krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.

	SR 3238-85
,
12.1. – 12.4.
	12.3. 
Der skal være net for vinduer, hvis disse er åbne (insektværn).
	
	
	
	
	Det vurderes at dette krav er opfyldt når EU-reglerne er overholdt.


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue

Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	13. Forvaltning af virksomheden
	
	
	
	
	

	SR 3238-85
, 13.1 og 14.1
	13.1. 
Virksomhedens ledelse skal sikre, at de nødvendige ressourcer er til rådighed med henblik på at sikre såvel de hygiejniske forhold m.v. som fødevaresikkerheden.

Ledelsen er overordnet ansvarlig og skal sikre, at personalet er tilstrækkeligt informeret om hygiejniske forholdsregler, og at disse efterleves.
	
	
	
	
	Det vurderes, at dette krav er opfyldt, når EU-reglerne er overholdt.


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue

Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	KK-regler

(pkt. 7 i lovgivningsoversigten)
	14. Kødkontrol
	
	
	
	
	

	KK-regler,
1.5 og 1.7 
	14.1. 
Et certifikat eller en veterinærrapport skal følge de levende dyr til slagtning, og dokumentet skal kontrolleres herunder at antallet af dyr stemmer overens med det leverede, inden dyrene slagtes. 
	
	
	
	
	Formålet med kravet vurderes at være at sikre, at dyret er korrekt øremærket/mærket, at dyr der sendes til slagtning ikke er inficeret med smitsomme husdyrsygdomme, sygdomme af betydning for fødevaresikkerheden eller behandlet med medicin og leveret til slagtning i tilbageholdelsestiden. 
Formålet med kravet vurderes at være opfyldt, når EU-reglerne om øremærkning og fødevarekædeoplysninger er overholdt.

	CU TR 021/2011
. Art. 19, 5.
CU TR 034/

2013
, afsnit VII, pkt. 53.
KK-regler

2.1.,
2.2.,
2.3.1.

	14.2. 
Der skal foretages post mortem kontrol. 
Der er som udgangspunkt krav om 4 inspektionspladser til udførelse af kødkontrollen: Hoved, indre organer, slagtekrop og afsluttende mærkninger.  

Hoved og indre organer skal være forberedt til veterinær inspektion efter gældende regler.
Specifikke krav vedr. udførelse af post mortem kontrollen: 

Hoved:

Tyggemusklerne inspiceres rutinemæssigt for cysticercose: På ydersiden (ved 2 parallelle snit parallelt med musklens overflade) og indersiden (ved et snit)..
Indsnit i lnn. submaxillaris, lnn. pharyngealis, lnn. parotis.
Inspektion og palpation af læber og tunge.
Lunger:
Der foretages indsnit i de bronchiale, tracheobronchiale og mediastinale lymfeknuder i lungerne.
Indsnit i de store bronchier.

Hjertet:
Der foretages 1-2 længdesnit og 1 transversalt snit (tværsnit) i hjertemusklen (for at undersøge for cysticercose, sarcocystis). 
Lever:

Inspektion og palpation på begge sider;

2-3 indsnit i galdegangene. Indsnit i portal lymfeknuderne.
Fordøjelseskanalen:

Indsnit i mavens lymfeknuder. Indsnit i nogle få mesenterial lymfeknuder. 
Milten:

Indsnit i milten. 
Nyrer:

Inspektion og palpation samt indsnit om nødvendigt. 

Yver:

Skal palperes og der skal foretages 1-2 dybe, parallelle indsnit i yveret. Der skal foretages indsnit i lnn. supramamarii.

	
	
	
	
	Formålet med kravene vurderes at være opfyldt når EU reglerne er opfyldt. 

Disse er de samme som lnn. mandibularis, lnn. retropharyngiales og lnn. parotidei. 
I henhold til EU-lovgivningen skal der foretages indsnit i såvel yver som lymfeknuder, hvis yveret skal anvendes til konsum. 

Hvis yveret ikke skal anvendes til konsum, skal det blot besigtiges. Indsnit i yveret samt lymfeknuderne sker kun om nødvendigt.


	Henvisning til russisk/CU lovgivning
	Emne/ Issue

Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Virksomhedens vurdering/ The establishment assessment (sæt kryds)
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af betydningen af Toldunionens krav beskrevet i kolonnen ”Emne” samt efter behov fortolkning af teksten i forhold til gældende dansk/EU lovgivning. 

	
	
	Intet at bemærke 
	Bemærkninger
	
	
	

	
	15. Særlige certifikatkrav ved eksport til Toldunionen/Rusland 
	
	
	
	
	

	
	15.1.
Produktionsvirksomhed skal være  godkendt til eksport til Rusland og være listet på de russiske myndigheders hjemmeside. Der er en liste for hver type af produkt, der skal eksporteres. 
Se del II for særlige mikrobiologiske, kemotoksikologiske og radiologiske krav.


	
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Link til virksomhedslister:

http://www.fodevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Certifikater/Rusland_virksomheder_godkendt_til_eksport/forside.htm
http://www.fsvps.ru/fsvps/importExport/danmark/index.html?_language=en
Virksomheden skal være godkendt til eksport til Rusland af de danske myndigheder forud for godkendelse af de russiske myndigheder. 

Proceduren for godkendelse af slagteriet til eksport til Rusland er beskrevet på FVST’s hjemmeside samt i branchekoden for kreaturslagterier.

Det fremgår nærmere af del II, hvilke mikrobiologiske, kemotoksikologiske og radiologiske krav, der er særkrav.
Virksomheden skal beskrive, hvordan kravene i Ruslandscertifikatet overholdes for produkter, der eksporteres til Rusland.

	
	15.2. 
Certifikatkrav for kølet kød inklusiv spiselige slagtebiprodukter:
Når virksomheden må eksportere kølet kød til Rusland, skal det kølede kød være 4 grader C. ved afsendelse.
	
	
	
	
	Dette er et særkrav:
Det er et særkrav, at kølet kød skal være + 4 °C ved afsendelse.


	
	15.3. 
Alle forsendelser til Rusland/Toldunionen skal prænotificeres (forhåndsanmeldes).
	
	
	
	
	Det er et særkrav.

	
	15.4. 
Frysehusene, hvorfra forsendelserne sendes til Rusland/Toldunionen, skal være godkendt hertil. 
	
	
	
	
	De frysehuse, der er godkendt til eksport til Rusland/Toldunionen, findes på dette link til den russiske hjemmeside:

http://www.fsvps.ru/fsvps/importExport/danmark/enterprises.html?product=7&productType=1&_language=en


Del II: Grænseværdier 
Lovgivning:

Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, tabel 1, (”Uniform sanitary and epidemiological and hygienic requirements for products subject to sanitary and epidemiologic supervision (control)”, “Requirements for safety and nutrition value of food products” approved by Decision No. 299 of the Customs Union Commission dated 28 May, 2010.
SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1. (The Sanitary and epidemiological rules and regulations “Hygienic Requirements for Safety and Nutrition Value of Food Products”, approved by Chief State Sanitary Inspector of the Russian Federation on November 6, 2001).
SanPin 2.3.2.2804-10, bilag 21. (Amendment No. 22 to SanPin 2.3.2.1078-01, Hygienic Requirements for Safety and Nutrition Value of Foodstuffs. Sanitary and epidemiological rules and regulations: SanPin 2.3.2.2804-10).
Toldunions beslutning nr. 034/2013, herunder bilag 1, 3, 4 og 5
 (Technical Regulation (TR) of the Customs Union (CU) “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.).
Toldunionens beslutning nr. 021/2011 med bilag (Technical Regulation of the Customs Union “Concerning Safety of Food Products” approved by Decision no. 880 of the Customs Union Commission dated 9 December 2011. 
Part II: Permit limits 
Legislation:

Decision of the Customs Union No. 299 (Chapter II, Table 1).
Sanitary and epidemiological rules and regulations, SanPin 2.3.2.1078-01 (Annex 1, table 1.1.).

SanPin 2.3.2.2804-10, Annex 21. (Amendment No. 22 to SanPin 2.3.2.1078-01, Hygienic Requirements for Safety and Nutrition Value of Food Products, Sanitary and epidemiological rules and regulations: SanPin 2.3.2.2804-10).  
Technical Regulation of the Custom Union, CU TR 034/2013, including Annex 1, 3 and 5 (“On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68).
Technical Regulation of the Custom Union, CU TR 021/2011, including annexes (“Concerning Safety of Food Products” approved by Decision no. 880 of the Customs Union Commission dated 9 December 2011). 
Kemiske og toksikologiske krav

Chemical and toxicological requirements
	Henvisning til russisk/CU lovgivning.
	Emne/ Issue

Punktinddeling i denne kolonne henviser ikke til lovgivningstekst, men til kolonnens enkelte afsnit.
	Grænseværdier  /Limits
	Virksomhedens bemærkninger/ Comments
F.eks. i form af beskrivelse / henvisning til egenkontrol procedurer, særlig hvor det er angivet i højre kolonne, at virksomheden skal beskrive, hvordan formålet er opfyldt.
	Tilsynsmyndighedens bemærkninger / the Official Inspectors remarks, (Sæt flueben hvis intet at bemærke). 
	Fødevarestyrelsens vurdering af toldunionsgrænseværdierne i forhold til DK/EU grænseværdier.

	
	
	Toldunionen / Customs Union
	DK/EU  DK/EU
	
	
	

	
	16. Kemiske og toksikologiske krav

Chemical and toxicological requirements.
	
	
	
	
	

	CU 299
,
sektion 1, pkt. 1.1.
SanPin 2.3.2.1078-01
,
tabel 1.1, pkt1.1.1.
	Bly (kød)
	0,5 mg/kg


	0,1 mg/kg (kød)
	
	
	Toldunionens grænseværdi er højere end EU's, dvs. kravet er opfyldt, når EU's krav er opfyldt. Forekomsten har hidtil (se nedenfor) ligget under EU’s krav. 

Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for bly.

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, sektion 1, pkt. 
1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01
,
tabel 1.1., pkt. 1.1.2.

	Bly (lever, nyrer, tunge, hjerne, hjerte)
	0,6 mg/kg.
Nyrer: 1,0 mg/kg.
	0,5 mg/kg (slagtebiprodukter).
	
	
	Toldunionens grænseværdi er højere end EU's, dvs. kravet er opfyldt, når EU's krav er opfyldt. Forekomsten har hidtil (se nedenfor) ligget under EU’s krav.
Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for bly.

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299,
tabel 1, pkt. 1.1.
SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1, pkt. 
1.1.1.
	Arsen (kød).
	0,1 mg/kg.
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Arsen analyseres pt. ikke i det danske nationale overvågningsprogram, da tidligere fund i svine- og oksekød var meget lave (under 0,1 mg/kg). 
Det vurderes, at Toldunionens grænseværdi er opfyldt, idet forekomsten hidtil (se nedenfor) ligger under toldunionens krav.  
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Publikationer/Alle%20publikationer/2005001.pdf

	CU 299
, sektion 1, pkt.1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1, pkt. 
1.1.2.

	Arsen (lever, nyrer, tunge, hjerne, hjerte) 
	1,0 mg/kg.
	
	
	
	Dette er et særkrav.
Arsen analyseres ikke pt. i det danske nationale overvågningsprogram, da tidligere fund i svine- og okselever og nyrer var meget lave (under 0,15 mg/kg).
Det vurderes, at Toldunionens grænseværdi er opfyldt, idet forekomsten hidtil (se nedenfor) ligger under toldunionens krav. 

http://www.foedevarestyrelsen.dk/Publikationer/Alle%20publikationer/2005001.pdf

	CU 299
 sektion 1, pkt1.1.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1, pkt. 
1.1.1
	Cadmium (kød)
	0,05mg/kg


	0,05mg/kg


	
	
	Toldunionens grænseværdi er identisk med EU's, dvs. kravet er opfyldt, når EU's krav er opfyldt. Forekomsten (se link til kontrolresultater nedenfor) ligger under EU’s krav.

Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for cadmium.
http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299 sektion 1, pkt.
1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1, pkt.
1.1.2.

	Cadmium (lever, nyrer, tunge, hjerne, hjerte).
	0,3 mg/kg.
Nyrer: 1,0 mg/kg.
	Lever: 0,5 mg/kg.
Nyrer: 1,0 mg/kg.
	
	
	Dette er et særkrav (lever).
Toldunionens grænseværdi er lavere end EU's for så vidt angår lever. Forekomsten i danske levere har hidtil ligget under Toldunionens krav. Hvis det fortsætter med at være tilfældet vurderes det, at Toldunionens grænseværdi er opfyldt.
Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for cadmium.
http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, sektion 1, pkt. 1.1.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1, pkt.
1.1.1.

	Kviksølv (kød)
	0,03 mg/kg.

	(der er alene fastsat en grænseværdi for fisk i EU).
	
	
	Dette er et særkrav.
Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for kviksølv. Forekomsten i dansk kød har hidtil ligget under Toldunionens grænseværdi.
http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, sektion 1, pkt.
1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1, pkt.
1.1.2.

	Kviksølv (lever, nyrer, tunge, hjerne, hjerte). 
	0,1mg/kg.
Nyrer: 

0,2mg/kg. 
	(der er alene fastsat en  
grænseværdi for fisk i EU).
	
	
	Dette er et særkrav.
Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for kviksølv.

Forekomsten i danske levere og nyrer har hidtil ligget under Toldunionens grænseværdi.

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	SanPin 2.3.2.2804-10, bilag 21
.

	Antibiotika, inkl. tetracykliner. 
	
	
	
	
	Overholdelse af Toldunionens grænseværdier for antibiotika opfyldes generelt gennem EU-lovgivningen. 
Vær opmærksom på positive fund (>MRL) samt at der er særkrav for indholdet af tetracyklin (se denne).

	CU 299, sektion 1, pkt.1.1 og pkt. 1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1, pkt.
1.1.1 og 1.1.2. 
	Laevomycetin 

(syntetisk chloramphenicol) 
	Ikke tilladt (<0,0003 mg/kg). 
	Ikke tilladt (<0,0003 mg/kg er aktions grænse for tilbagetrækning af kød).


	
	
	Den russiske grænseværdi er identisk med EU's, dvs. det russiske krav er opfyldt, når EU's krav er opfyldt. 

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
 sektion 1, pkt. 1.1 og pkt. 1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1, pkt.
1.1.1 og 1.1.2.
	Tetracyklin gruppen
	Ikke tilladt (<0,01mg/kg).
	Alle dyr:

0,1mg/kg.
0,3mg/kg (lever).
0,6mg/kg

(nyre).
	
	
	Dette er et særkrav.

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, bilag 4, tabel 1, pkt. 48.
SanPin 2.3.2.1078-01
, ændring 22, pkt. 1.49.

TR CU 034/2013,

Annex 5, nr. 43.
	Doxycyklin


	<0,1mg/kg (kød).
<0,3 mg/kg (lever).
0,6 mg/kg (nyrer).
	<0,1mg/kg
	
	
	Den laveste russiske grænseværdi er identisk med EU's, dvs. det russiske krav er opfyldt, når EU's krav er opfyldt. 

Opfyldes gennem EU-lovgivningen.

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, sektion 1, pkt. 1.1 og 1.2.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1., pkt. 
1.1.1. ,  og  pkt. 1.1.2. 
	Bacitracin


	Ikke tilladt (<0,02mg/kg) 
	Der eksisterer kun MRL for mælk. Denne er på 0,1 mg/kg).
	
	
	Dette er et særkrav.
Lægemidlet Kefamycin indeholder Bacitracin og anvendes kun lokalt og intramammært til lakterende køer. 

	CU 299
,  bilag 4, tabel 2, pkt. 4.
SanPin 2.3.2.1078-01
, ændring 22, pkt. 2.4.


	Nicarbazin 


	0,1 mg/kg (lever og nyrer).
	4mg/kg

6mg/kg (nyrer)

15mg/kg 

(lever)
	
	
	Dette er et særkrav

Lægemidlet er ikke registreret som lægemiddel i DK til kvæg. Det er registreret som fodertilsætningsstof i EU (fjerkræ), og der er særlige danske garantier for fjerkræ. 



	
	Pesticider:
	
	
	
	
	

	CU 299
, sektion 1, pkt. 1.1, 1.2 og 1.3 (1.3 henviser til sektion 7, pkt. 7.5 (om fedt) .
SanPin
 2.3.2.1078-01, tabel 1.1, pkt.
1.1.1 og pkt.1.1.2. og tabel 1.7, pkt.1.7.4
	HCCH (=HCH)

Hexachlorocyclohexan (alpha, beta og gamma isomere)
	0,1mg/kg

0,2mg/kg (dyrefedt)
	a-HCH (Alpha): 0,2mg/kg fedt.
b-HCH

(Beta):

0,1mg/kg fedt.
Gamma-HCH (lindan):

0,02mg/kg fedt.
	
	
	EU har specifikke grænseværdier for forskellige isomere af hexachlorocyclohexan (HCH).

Da den russiske grænseværdi er højere eller lig EU's, er de russiske krav opfyldt, når EU's krav er opfyldt.

Link til overvågningsresultater:

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, part 15, pkt.125 
	Heptachlor


	0,007 mg/kg
	0,2 mg/kg (summen af isomere)
	
	
	Dette er et særkrav.
Den nationale overvågning i DK fastlægges, så der udtages et passende antal repræsentative prøver til undersøgelse for heptachlor (forekomsten i dansk kød har hidtil ligget under den russiske grænseværdi).

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	CU 299
, sektion 1, pkt1.1, 1.2 og 1.3 (1.3 henviser til sektion 7, pkt. 7.5 (om fedt) .
SanPin 1078-01
, tabel 1.1. pkt.
1.1.1 og pkt.1.1.2,og tabel 1.7, pkt.1.7.4.
	DDT og metabolitter
	0,1mg/kg

(kød og spiselige slagtebiprodukter – herunder lever og nyrer).
1,0 mg/kg

(dyrefedt)
	1,0 mg/kg (sum af metabolitter i fedt, kød, lever, nyrer og andre spiselige slagtebiprodukter).
	
	
	Da den russiske grænseværdi er identisk med EU's for fedt, er de russiske krav opfyldt, når EU's krav er opfyldt. 
Link til overvågningsresultater:

http://www.foedevarestyrelsen.dk/fvst_ansvar_opgaver/Sider/Restkoncentrationer-indberetninger-til-EU.aspx

	
	Radioaktivitet


	
	
	
	
	Kravet vurderes opfyldt på baggrund af den offentlige overvågning. Der vil således kunne certificeres at animalske produkter af dansk oprindelse anses som værende fri for skadelig radioaktiv forurening.

	CU 299
, bilag 3, pkt. 1.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 11., pkt. 1.1.1 og pkt.1.1.2.
	Caesium 137
	200 bq/kg (kød uden ben).
300 bq/kg (vildtkød uden ben).

	1250bq/kg
	
	
	Dette er et særkrav.
Der foretages i DK årlige enkeltmålinger på poolede kødprøver fra 8 zoner (Nordjylland, Østjylland, Vestjylland, Sønderjylland, Fyn, Sjælland, Lolland-Falster, og Bornholm). 

Forekomsten har de i seneste år ligget under 1 bq/kg.




Mikrobiologiske krav
Microbiological requirements
	
	17. Mikrobiologiske krav
Dette er særkrav

	Produktgruppe
	QMAFAnM CFU/g

Totalkim

Må ikke overskrides
Prøver udtaget i dybden.

 
	Produktets vægt i g, (nedennævnte ikke må forekomme)
	Fødevarestyrelsens vurdering af toldunionsgrænseværdierne i forhold til DK/EU grænseværdier. 

	
	
	CGB

Coliforme bakterier
Må ikke overskrides

Prøver udtaget i dybden.


	Patogene bakterier inkl. Salmonella og Listeria

Må ikke overskrides

Prøver udtaget i dybden.


	

	Kød (fra alle former for husdyrproduktion til slagtning)

	Ferske, slagtevarme slagtekroppe, halve og kvarte slagtekroppe, udskæringer.
SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.1.

CU 299
, sektion 1, pkt1.1,1.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 1,a).
	10
	1,0
	25
	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere kølet kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.



	Kølet og let frosset kød i slagtekroppe, halve og kvarte slagtekroppe, udskæringer.
SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.1.

CU 299, sektion 1, pkt1.1,1.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 1,c).
TR CU 021/2011
, appendiks nr. 2,  tabel 1.
	1x103
	0,1
	25
	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere kølet kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.

Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program.
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 11. juni 2013, projektnummer: 1379704.  DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  
 I tilfælde af fund følges procedure i Fødevarestyrelsens vejledning om eksport af kølet kød til Rusland, j.nr. 2013-30-24-05016 af 9. juli 2013. 


	Kølet kød (udbenet eller med ben), pakket i vakuumpakning eller i pakning med modificeret atmosfære

SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.1.

CU 299
, sektion 1, pkt1.1,1.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 1,e).
	1x104
	0,01
	25
	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere kølet kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.
Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program. 
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 11. juni 2013, projektnummer: 1379704. DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  

I tilfælde af fund følges procedure i Fødevarestyrelsens vejledning om eksport af kølet kød til Rusland, j.nr. 2013-30-24-05016 af 9. juli 2013. 


	Frosset kød fra husdyr til slagtning

	-Kød fra slagtekroppe, halve og kvarte kroppe, udskæringer.
SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.2.

CU 299, sektion 1, pkt1.1,2.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 2,a).
	1x104

	0,01


	25


	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere frosset kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.

Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program.
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 18. juli 2011, projektnummer: 1379704. DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  

	Udskæringer af kød med ben, uden ben, uden sener.

SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.2.

CU 299, sektion 1, pkt1.1,2.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 2,c).

TR CU 021/2011
, appendiks nr. 2,  tabel 1.
	5x105
	0,001


	25
	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere frosset kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.

Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program.
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 18. juli 2011, projektnummer: 1379704. DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  

	Kød uden ben klar til tilberedning og udskæringer (kølet, let frosset og frosset) inklusive marinerede produkter 

-store stykker

SanPin 2.3.2.1078-01
, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.3.

CU 299
, sektion 1, pkt. 1.1,3.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 4,a).
	5x105

	0,001


	25


	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere frosset kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.

Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program.
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 18. juli 2011, projektnummer: 1379704. DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  


	- små stykker
SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1., pkt. 1.1.1.3.

CU 299, sektion 1, pkt1.1,3.

TR CU 034/2013,

Bilag 1,sektion I, pkt. 4,b).

	1x106
	0,001
	25
	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere frosset kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.

Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program.
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 18. juli 2011, projektnummer: 1379704. DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  

	Kølede og frosne spiselige slagtebiprodukter


	1.1.2.1. (SanPin)

1.2.1 (CU 299)

Kølede og frosne spiselige slagtebiprodukter.

SanPin 2.3.2.1078-01, tabel 1.1., pkt. 1.1.2.1.

CU 299, sektion 1, pkt.1.2,1.


	5x105
	0,001
	25
	Virksomheden kan ikke eksportere, før den er optaget på den russiske liste over virksomheder, der er godkendt til at eksportere frosset kød til Rusland. Se vejledning til virksomhedsgodkendelse på FVST’s hjemmeside.

Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne skal være tilfældigt udtaget. Procedure for dette skal være indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program.
På anmodning fra branchen har DMRI udarbejdet en vejledning med anbefalinger til egenkontrol. Metode og detaljer: Vejledning af 8.april 2015, projektnummer: 1379313. DMRI’s vejledninger er ikke obligatoriske, men de er ment som en hjælp til virksomheden i forbindelse med udarbejdelse af det obligatoriske egenkontrolprogram.  

I tilfælde af fund følges procedure i Fødevarestyrelsens vejledning om eksport af kølet kød til Rusland, j.nr. 2015-30-33-00044 af 3. februar 2015.


� Toldunionen = Customs Union (CU), der består af Hviderusland, Kasakhstan og Den Russiske Føderation.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.





� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� Regulations for the Veterinary Inspection of Animals for Slaughter and the Veterinary and Sanitary Examination of Meat and Meat Products approved by the Main Veterinary Administration of the USSR Ministry of Agriculture on 27 December 1983 in agreement with the Main Sanitary and Epidemiological Administration of the USSR Health Ministry (punkt 7 i lovgivningsoversigten).


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


�� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.





� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Teksten er “supplemental material”; herved forstås emballage, indpakningsmateriale m.v. 


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulations of the Customs Union TR CU 005/2001 ”On Packaging Safety” approved by Resolution No. 769 of the Customs Union Commission as of August 16, 2011.


� Technical Regulations of the Customs union TR CU 022/2011 on ”Labelling of Food Products” approved by Decision of the Customs Union Commission No. 881 as of December 9, 2011.


� Et konformitetsmærke er et særligt mærke (en form for “færdigvaregodkendelse”), der søges hos særskilt i Rusland. 


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


�Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.


� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





� Sanitary regulations for meat processing enterprises. Approved by the Ministry of Health Care of the USSR, March 27, 1986 and the Ministry of Dairy and Meat Industry of the USSR, August 05, 1986.





�Regulations for the Veterinary Inspection of Animals for Slaughter and the Veterinary and Sanitary Examination of Meat and Meat Products approved by the Main Veterinary Administration of the USSR Ministry of Agriculture on 27 December 1983 in agreement with the Main Sanitary and Epidemiological Administration of the USSR Health Ministry. 





� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.





� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Regulations for the Veterinary Inspection of Animals for Slaughter and the Veterinary and Sanitary Examination of Meat and Meat Products approved by the Main Veterinary Administration of the USSR Ministry of Agriculture on 27 December 1983 in agreement with the Main Sanitary and Epidemiological Administration of the USSR Health Ministry.


� Vær opmærksom på, at ikke alle bilag til Toldunionens beslutning nr. 034/2013 er oversat til engelsk. De bilag, der er nævnt her, er dog oversat til engelsk.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and  meat products etc. 


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc.


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and  meat products etc.


� � SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion1: Meat and meat products etc.


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc.


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� SanPin 2.3.2.2804-10, bilag 21 (ændring nr. 22 til SanPin 2.3.2.1078-01).


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, annex 4, tabel 1: Maximum Permissible Levels of Residues of Antimicrobial Agents.


� Ændring 22 til SanPin 2.3.2.1078-01.


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, bilag 4, tabel 2: Maximum Permissible Levels of Residues of Antiprotozoal Agents.


� Ændring 22 til SanPin 2.3.2.1078-01.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc. og  tabel 1.7. Oily Raw Materials and Fat Products.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, Part 15, Annex 15.1, punkt 125.  


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc. og tabel 1.7. Oily Raw Materials and Fat Products.





� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, bilag 3: “Permissible levels of radionuclides of cesium-137 and strontium-90.,”


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.





� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.





� Technical Regulation of the Customs Union Concerning Safety of Food Products approved by Decision No. 880 of the Customs Union Commission dated 9. December 2011.


� SanPin 2.3.2.1078-01, bilag 1, tabel 1.1: Meat and Meat Products etc.


� Toldunions beslutning nr. 299, kapitel II, sektion 1: Meat and meat products etc


� Technical Regulation of the Customs Union “On the Safety of Meat and Meat Products” adopted by Resolution of the Eurasian Economic Commission Council October 9, 2013, No. 68.


� De mikrobiologiske krav der er angivet i denne rubrik (på nær kravene vedr. Salmonella og Listeria) er ikke lovkrav, men aftalt ved bilaterale forhandlinger med russerne. Derfor er der på anmodning fra branchen lavet en vejledning af DMRI.
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